


	Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение
«Панозерская основная общеобразовательная школа»
Кемского муниципального района
186609, Республика Карелия, Кемский район, п.Панозеро, ул.Лесная, д.1, 
тел.88145832123, panozersk@gmail.com

Приказ
от 01.09.2023                                                                                                      № 46

Об организации горячего питания учащихся школы
в 2023-2024 учебном году.	

В целях сохранения и укрепления здоровья учащихся и их социальной защиты
П р и к а з ы в а ю :
1. Ответственность за организацию школьного питания   оставляю за собой.
Основными направлениями деятельности ответственного за организацию школьного питания являются:
 организация питания школьников и контроль за данным процессом;
руководство деятельностью общественной комиссии по контролю за организацией и качеством питания обучающихся;
обеспечение соблюдения норм и правил СанПиН в помещении пищеблока;
 своевременную дератизацию и дезинсекцию помещений, проведение лабораторных исследований по программе производственного контроля;  
согласование примерного меню с территориальным управлением Роспотребнадзора.

2.Утвердить бракеражную комиссию в составе:
учитель школы- Павлова Н.В.
кладовщик - Степанова Н.В.	
Бракеражной комиссии усилить контроль за соблюдением норм и правил СанПиН при приготовлении пищи, не допуская повторение одних и тех же блюд.

3.Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов возложить на  членовбракеражной комиссии: Павлову Н.В., Степанову Н.В.	
Результаты проверки ежедневно заносить в бракеражный журнал готовой продукции до выдачи блюд обучающимся.
4. Назначить ответственной за ведение журнала учета  питающихся – Степанову Н.В.
- обеспечить строгий контроль за соответствием данных о количестве полученных обедов в журнале учета и справках , передаваемых для оплаты школьного питания в централизованную бухгалтерию.
 В журнале учета питающихся школьников не допускается исправлений и пропусков.
5.Утвердить примерное менюдля организации горячего питания (завтраки, лимитированная стоимость, по целевой программе «Адресная социальная помощь») и
примерное менюдля организации горячего питания 1-4 классов
6. Кладовщику школы Степановой Н.В:
-при выдаче продуктов  в соответствие с примерным меню учитывать сезонность, возраст обучающихся.- постоянно;
- контролировать поступающие продукты на пищеблок  на соответствие их гигиеническим требованиям, предъявляемым к продовольственному сырью и пищевым продуктам и сопроводительные документы, удостоверяющие их качество и безопасность, с указанием даты выработки, сроков и условий хранения продукции; сопроводительные документы  сохранять до конца реализации продукта - постоянно;
ежедневно  следить за исправностью  холодильного, технологического,    и его комплектующих на пищеблоке и своевременно информировать о его неисправности  администрацию школы;
-контролировать условия хранения продуктов и соблюдение сроков их реализации- постоянно;
- контролировать проведение поваром С» витаминизации третьих блюд-постоянно.
7.Повара школы Фрегатову Т.П.назначить ответственной за проведение «С» витаминизации третьих блюд, за снятие проб и хранение суточных проб . 
Повару Фрегатовой Т.П. «С» витаминизацию третьих блюд проводить из расчета 0,06 г. на одного учащегося в сутки, согласно требованиям СанПиН 2.4.5. 2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования». 
Дату, время витаминизации, количество порций, количество вводимого препарата из расчета суточной дозы и числа детей, получающих питание, а также сведения о количестве витаминов, поступающих с искусственно витаминизированными блюдами, регистрировать в «Журнале витаминизации третьих и сладких блюд» в соответствии с рекомендуемой формой (приложение 4 СанПиН 2.4.5. 2409-08).
Использовать в приготовлении пищи  йодированную соль.
8. Классным руководителям 1-9 классов довести до сведения родителей на родительских собраниях о проведении «С» витаминизации третьих блюд, о использовании вприготовлении пищи  йодированной соли.
9.  Контроль за исполнением данного приказа оставляю за собой.
 Директор школы                                           Е.А.Дмитриева 
С приказом ознакомлен
Павлова Н.В.
Степанова Н.В.	
Фрегатова Т.П.
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